MIRE L’ETANG

UN TERROIR DE GRANDS CRUS,
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CHATEAU MIRE LETANG

LACLAPE APPELLATION D'ORICINE PROTEGEE
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DEGRE : 14%
SUCRES RESIDUELS : < 0,5 g /L
PH-*3540.

FACE A LA MER.
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TERROIR

Argilo Silico Calcaire, nombreux fossiles, terrasses
fa ce a la mer

CERTIFICATION
Agriculture raisonnée, label TERRA VITIS depuis 2003

CEPAGES

Roussanne -Bourboulenc -Grenache Blanc

VINIFICATION

Récolte mécanique avec tri embarqué,
thermorégulation de la vendange, pressurage
pneumatique, débourbage, stabulation sur bourbes,
vinification a basse température(< 15°C)

ELEVAGE

Sur lies fines pendant 4 mois minimum,
batonnages réguliers

NOTES DE DEGUSTATION

Nez intense et aérien, sur des notes de fruits

gorgés de soleil, péche blanche, poire williams, soutenus
par de délicates notes de fleurs blanches qui lui donnent
une belle fraicheur.

La bouche est gourmande, avec une attaque tout en
sucrosité, un milieu de bouche gras, onctueux puis une
finale tendue, minérale et sapide.

ACCORDS METS ET VINS

Accompagnera parfaitement coquillages et crustacés,
excellent sur une cassolette de poissons blancs et
crevettes a u safran, délicieux sur une volaille a la
creme, étonnant sur un fromage a pate persillée

CONSEILS

Température de service 10-12°C
A boire dans les 3 ans suivant la récolte
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