DEGRE : 16,5%
SUCRES RESIDUELS : 140 g/L
PH : 3,60

MIRE I>ETANG

UN TERROIR DE GRANDS CRUS,
FACE A LA MER.

Carthagene
DRI

VIN DE LIQUEUR

TYPE DE BOISSON

La Cartagéne est un vin de liqueur traditionnel
du languedoc, de la famille des mistelles (type
Ratafia en Champagne ou encore Pineau des
Charentes). I1 est élaboré par ajout d'eau de vie
de raisin dans du jus de raisins, sans qu’'il y ait
de fermentation.

CEPAGES

Bourboulenc B —Grenache Noir

ELABORATION

Récolte mécanique avec tri embarqué,
thermorégulation de la vendange, pressurage
pneumatique, débourbage, mutage a l'eau de vie
de raisin

NOTES DE DEGUSTATION

Nez intense sur des arémes de figues, coing et
pruneaux a l'alcool, soutenus par des touches de
fruits secs et d'épices

La bouche est gourmande et équilibrée avec une
belle sucrosité a l'attaque, du gras en milieu de
bouche et une finale enlevée, avec une trés jolie
persistance aromatique

ACCORDS METS ET VINS

Excellente en apéritif, elle accompagnera trés

bien des piques de melon feta et menthe ou des
toasts de foie gras et pain d'épices, délicieuse
dans le creux d'un demi-melon et son jambon de

montagne ou encore pour arroser une salade de
fruits d'été

CONSEILS

Température de service 8°C
Pas de limite pour la conservation, se bonifie
avec le temps

WWW.CHATEAU-MIRE-LETANG.COM



