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VI N  D E  L I Q U E U RVI N  D E  L I Q U E U R

D E G R É  :  1 6 , 5 %
S U C R E S  R É S I D U E LS  :  1 3 5  g / L
P H  :  3 , 8 5

T YP E  D E  B O I S S O N
La  Cartagène  est  un  v in  de  l iqueur  t radit ionnel  
du  languedoc ,  de  la  fami l le  des  mistel les  ( type  
Rataf ia  en  Champagne  ou  encore  P ineau  des  
Charentes) .  I l  est  élaboré  par  a jout  d ' eau  de  v ie  
de  ra is in  dans  du  jus  de  ra is ins ,  sans  qu ' i l  y  a it  
de  fermentat ion .

C É PAG E S
Syrah  –A l icante

É L A B O R AT I O N
Récolte  mécanique  avec  t r i  embarqué ,  
thermorégulat ion  de  la  vendange ,  p ressurage  
pneumatique ,  débourbage ,  mutage  à  l ' eau  de  v ie  
de  ra is in

N OT ES  D E  D ÉG U STAT I O N
Nez  intense  sur  des  a rômes  de  f ru its  rouges  et  
noi rs  à  l ' eau  de  v ie ,  tels  que  la  f ra ise  ou  la  mûre ,  
soutenus  par  des  notes  de  cacao  et  une  pointe  
d ' épices  douces
La  bouche  est  gourmande  et  équi l ibrée  avec  une  
bel le  sucrosité  à  l ' attaque ,  du  g ras  en  mi l ieu  de  
bouche  et  une  f ina le  en levée ,  avec  une  t rès  jol ie  
pers istance  a romatique  sur  les  f ru its  rouges

ACCO R D S  M E TS  E T V I N S
Vin  de  dessert ,  el le  accompagnera  à  l a  perfection  
un  moel leux  au  chocolat  noi r  ou  un  opéra ,  el le  
s ' associera  aussi  t rès  bien  à  une  tarte  aux  mûres ,  
un  clafoutis  aux  cer ises  ou  un  f ra is ier

CO N S E I LS
Température  de  serv ice  8°C
Pas  de  l imite  pour  l a  conservat ion ,  se  bonif ie  
avec  le  temps

U N  T E R R O I R  D E  G R A N D S  C R U S ,  
FAC E  À L A M E R .
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